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Chips parmezanowy z wedzonym lososiem i jajkiem z pomaranczowym sosem holenderskim

Pomaranczowy sos holenderski

1 $rednia, dojrzata pomarancza

2 76ttka

100 g masta w temperaturze pokojowej

Pot tyzeczki biatego octu winnego

Pot tyzeczki wody

Szczypta soli

Wyciskamy sok z pomaranczy, przecedzamy i redukujemy na wolnym ogniu do otrzymania ok. trzech tyzek.

Zoéttka z octem i wodg zaczynamy ubija¢ trzepaczka balonowa w misce nad gotujaca sie woda. Gdy piana zacznie
gestnie¢ dodajemy po trochu pokrojone w mate kostki masto ciggle ubijajac. Masa powinna by¢ aksamitna. Na
koniec, wciaz ubijajac dodac¢ cieply sok z pomaranczy i dosoli¢ do smaku.



Chips parmezanowy
Garstka startego parmezanu
Pot tyzeczki maki pszennej

Parmezan wymiesza¢ z maka, wysypac cienka warstwe na papier do pieczenia i przy pomocy okraglej obreczy
(ausztechera) uformowac koto. Zapiekaé¢ w temperaturze 190 stopni C do zarumienienia.

Trzy plastry wedzonego tososia zwing¢ w ruloniki, utozy¢ razem i przewigza¢ szczypiorkiem.
Przygotowac jajko sadzone na masle nadajac ksztalt okregu obrecza kulinarna.

Chips z parmezanu posmarowac od spodu odrobing sosu holenderskiego i utozy¢ na talerzu. Na nim ustawié
przygotowanego tososia, obok sadzone jajko. Sos holenderski rozla¢ na jajku. Lososia udekorowa¢ czarnym
kawiorem, sos roztartymi w mozdzierzu suszonymi truskawkami z rézowym pieprzem.



